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Spaghetti se slavkami, porkem, fenyklem a pomeranéem

60 ml olivového oleje

3 salotky

2 strouZRy Cesneku

1 fenykl

1 pérek (pouze bila ¢ast)
1 kg slavek

125 ml bilého vina

500 g Spaghetti

300 ml kureciho vyvaru
1 krabicka cherry rajcatek
1 pomeranc

25 g masla

stl, pepf (dle chuti)

Salotku, Cesnek, fenykl a porek nakrajejte na platky. Rozehfejte olivovy olej, pridejte zeleninu a restujte na mirném ohni do mék-
ka asi 5 minut. Zvyste teplotu, pridejte ocisténé slavky a zprudka orestujte, prilijte vino, zakryjte poklici a varte 2-3 minuty, nez
se slavky oteviou. Slavky dejte do misy a vyberte je z ulity, jen nékolik jich ponechte v ulité na servirovani. Slavky dejte zpét do
vyvaru, pridejte kufeci vyvar, rajCata prekrojena na pulky a pfivedte k varu.

Mezitim uvarte téstoviny v dobre osolené vodé, pridej ke slavkam a ochutte soli a pepfem. Pfidejte kousek masla, vSe dobre
promichejte, nakonec pridejte malé kousky pomerance a ozdobte fenyklovou nati.




